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Hızlı Süt Analiz Cihazı 

Hızlı Süt Analiz Cihazı 

• Alman malıdır.  
• Her çeşit çiğ sütte 7 parametreyi 1 dakika içinde sonuç verir ve harici termal yazıcısından 

çıktı verir.                                      
• Parametreler ; Yağ, Yağsız Kuru Madde, Protein, Laktoz, Yoğunluk, Mineraller, Donma 

Noktası . 
• 4 adet Sensörlüdür, 2 adet termal sıcaklık sensörü, 1 adet iletkenlik ve 1 adet bulanıklık 

sensörü 
• Sete Zero Calibration ve Cleaning Solution birer şişe dahildir.  
• Sete harici termal seiko marka yazıcı dahildir.  
• Bilgisayara bağlanabilir, Yazılımı ve kabloları dahildir.  
• Kooperatifler, Süt toplama merkezleri, Süt İşletmeleri, Damızlık hayvan yetiştirici kurumlara 

yönelik profesyonel kalibrasyon getirmeyen cihazdır.

• Alman malıdır. 
• Her çeşit çiğ sütte 6 parametreyi 1 dakika içinde sonuç verir ve harici termal yazıcısından 

çıktı verir.                                             
• Parametreler; Yağ, Yağsız Kuru Madde, Protein, Laktoz, Yoğunluk, Donma Noktası 
• 2 adet Termal sıcaklık sensörlüdür.
• Sete Zero Calibration ve Cleaning Solution birer şişe dahildir.  
• Sete harici termal seiko marka yazıcı dahildir.
• Bilgisayara bağlanabilir, Yazılımı ve kabloları dahildir.
• Kooperatifler, Süt toplama merkezleri, Süt İşletmeleri, Damızlık hayvan yetiştirici kurumlara 

yönelik profesyonel kalibrasyon getirmeyen cihazdır.

Katalog No Üretici Kod Model Ağırlık
P723510 3510 set 1 Lactostar 16 kg

Katalog No Üretici Kod Model Ağırlık
P723530 3530 set 1 Lactoflash 5 kg

LactoScope FTIR Advanced Süt Analiz Cihazı

• LactoScope FTIR Advanced Fourier Transform Infrared teknolojisi ile çalışan süt ve süt 
ürünleri analiz cihazıdır.

• Çiğ süt, konsantre süt, ayran, yoğurt, peynir altı suyu, krema ve dondurma analizlerine 
uygundur

• Standart parametreler; yağ, protein, karbonhidrat, toplam kuru madde, yağsız kuru madde
• İlave parametreler: pH, serbest yağ asidi (FFA), sitrik asit, üre (NPN/CU), kazein, yoğunluk, 

donma noktası, gerçek protein
• Ölçüm hızı 80 - 120 numune/saat

Katalog No Üretici Kod Model
P285461 LA00090061 LactoScope FTIR Advanced
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• Avrupa malıdır. Avrupa Birliği Projeleri uygundur.
• Ultrasonik sensörlü İnek-Koyun-Keçi çiğ sütünde 1 dakika içinde 11 parametreyi sonuç verir. 

Entegre termal yazıcısından çıktı verir.
• Parametreler; Yağ, Yağsız Kuru Madde, Protein, Laktoz, Tuz, Yoğunluk, Sıcaklık, Katılan Su, 

Donma Noktası, pH ve iletkenlik.
• 5,7 Inc Dokunmatik Ekranlı
• Dahili veri tabanlı Müşteri No, Alınan Süt Miktarı Tarih ve saat olarak kayıt eder.
• 500 adet Hafızalı
• Opsiyonel USB çıkış portu, Harici Terazi çıkış portu takılabilinir.
• Bilgisayara bağlanabilir. 
• Kablosu ve yazılım sete dahildir. 

• Avrupa malıdır. Avrupa Birliği Projeleri uygundur.
• Ultrasonik sensörlü İnek-Koyun-Keçi çiğ sütünde 1 dakika içinde 11 parametreyi sonuç verir. 

Entegre termal yazıcısından çıktı verir. 
• Parametreler; Yağ, Yağsız Kuru Madde, Protein, Laktoz, Tuz, Yoğunluk, Sıcaklık, Katılan Su, 

Donma Noktası, ph ve iletkenlik.
• Dahili veri tabanlı Müşteri No, Alınan Süt Miktarı Tarih ve saat olarak kayıt eder.
• 500 adet Hafızalı
• Opsiyonel USB çıkış portu, Harici Terazi çıkış portu takılabilinir.
• Bilgisayara bağlanabilir. Kablosu ve yazılım sete dahildir.
• Türkçe Menü

• Avrupa malıdır. Avrupa Birliği Projeleri uygundur.
• Ultrasonik sensörlü İnek-Koyun-Keçi çiğ sütünde 1 dakika içinde 10 parametreyi sonuç verir. 

Entegre termal yazıcısından çıktı verir.
• Parametreler; Yağ, Yağsız Kuru Madde, Protein, Laktoz, Tuz, Yoğunluk, Sıcaklık, Katılan Su, 

Donma Noktası, ve iletkenlik.
• 50 adet Hafızalı
• Bilgisayara bağlanabilir. Kablosu ve yazılım sete dahildir.
• 12V araç için elektriği ile çalışabilir. Taşınabilir model
• Türkçe Menü

• Avrupa malıdır. Avrupa Birliği Projeleri uygundur.
• Ultrasonik sensörlü İnek-Koyun-Keçi çiğ sütünde 1 dakika içinde 9 parametreyi sonuç verir. 

Harici termal yazıcısından çıktı verir.
• Parametreler; Yağ, Yağsız Kuru Madde, Protein, Laktoz, Tuz, Yoğunluk, Sıcaklık, Katılan Su, 

Donma Noktasıdır.
• 50 adet Hafızalı
• Bilgisayara bağlanabilir. Kablosu ve yazılım sete dahildir.
• 12V araç için elektriği ile çalışabilir. Taşınabilir model
• Türkçe Menü
• Opsiyonel Bluetooh ile kablosuz bilgisayara veri aktarma özelliği

Katalog No Model Ölçüm Tip Ağırlık
P728550 Master Pro Touch (1) İnek-Koyun-Keçi 4 kg

Katalog No Model Ölçüm Tip Ağırlık
P728551 Master Pro İnek-Koyun-Keçi 4 kg

Katalog No Model Ölçüm Tip Ağırlık
P728554 Master ECO İnek-Koyun-Keçi 1 kg

Katalog No Model Ölçüm Tip Ağırlık
P728552 Master Classic LM2-P1 İnek-Koyun-Keçi

3 kg
P728553 Master Classic LM2-P1 İnek-Koyun-Manda



Analitik CihazlarSüt Analiz Cihazları

405www.kimyaevi.org

4
Süt ve Süt Ürünlerinde Yağ Analiz Santrifüjü Gerber Tip

Süt ve Süt Ürünlerinde Yağ Analiz Santrifüjü Çok amaçlı Universal Tip

• Alman malıdır. 
• Süt ve süt ürünlerinde yağ tayini için kullanılmaktadır. 
• 8 bütirometre kapasitelidir.
• Dijital zamanlayıcıya sahiptir.
• Çalışma sırasında 65°C’ye otomatik olarak ısınır.
• Kapak kilidi ve aşırı hızlanmaya karşı koruması mevcuttur.
• Gerber Metoduna göre sabit 350 g dönüş hızlıdır.
• Ölçüleri 47 x 38 x 23 cm

• Süt ve süt ürünlerinde yağ tayini için kullanılmaktadır.
• Gerber, Roese-Gottlieb, Babcock ve Süt Tozu Çözünürlük testi için godeleri ayrı ayrı satın 

alınarak bütün metodlara uygun kullanılanabilinir. 
• 77 ile 377g arası ayarlanabilir.
• 600 ile 1130 devir/dakika ayaralanabilir. 
• Ortam Sıcaklığı ile 68°C derece arası ayarlanabilinir.
• Dijital zaman, hız ve sıcaklık ekranına sahiptir.
• Zamanlayıcı, santrfüj hızı ve sıcaklık kullanıcı tarafından ayarlanabilir.
• Kapak kilidi ve aşırı hızlanmaya karşı koruması mevcuttur.  
• 3 çeşit Rotor  ve uygun gode tipleri ve miktarları seçilmesi gereklidir. 

Katalog No Üretici Kod Model Ağırlık
P723670 3670 set 1 Nova Safety 13 kg

Katalog No Üretici Kod Model Ürün İsmi Ağırlık
P723680 3680 set 1 Head A-12 SuperVario-N, Gerber metoduna göre 12 li

30 kg

P723682 3680 set 2 Head A-24 SuperVario-N, Gerber metoduna göre 24 lü

P723683 3680 set 3 Head A-36 SuperVario-N, Gerber metoduna göre 36 lı

P723684 3680 set 4 Head A-18 SuperVario-N, Babcock Metoduna göre 18 li

P723685 3680 set 5 Head B-8 SuperVario-N, Mojonnier Metoduna göre 8 li

P723686 3680 set 6 Head C-6 SuperVario-N, Çözünürlük Testi için 6 lı

 Somatik Hücre Sayım Cihazı SomaScope Smart
• SomaScope Smart, akış sitometrisi prensibi ile çiğ sütte somatik hücre sayımı için kullanılır.
• İnek, koyun, keçi sütlerinde somatik hücre sayımı yapılabilir.
• Ölçüm hızı 120 numune/saat
• Ölçüm aralığı 0 - 10.000.000 hücre/mL
• IDF 148-2 ve ISO 13366-2 standartlarına uygundur

Katalog No Üretici Kod Model
P285460 SA00090060 SomaScope Smart
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Kryoskop – Donma Noktası Tepsit Cihazı

• Alman malıdır.
• 2015 Model Dokunmatik ekranlıdır .
• Süte hile amaçlı katılan su oranını donma noktasını tespit ederek ölçer.
• ISO/DIN/IDF 5764 refarans metoda uygundur.
• Donma Noktası ve Katılan Su oranını rakamsal olarak sonuç verir.
• Ölçüm süresi 90 saniyedir 
• Termistor sıcaklık sensörlüdür.
• 50 adet cryo cam tüp, tüp standı, Soğutma Sıvısı 500 ml, A ve B kalibrayon sıvı 250 mL şer 

şişe ve C Doğrulama sıvısı 250 mL sete dahildir. Hassas miktar olan 2,2 mL için mekanik 
pipet ve pipet ucu

• cihaz ile birlikte verilmektedir.
• Bilgisayara bağlanabilir, Yazılımı ve kabloları dahildir.
• Süt toplama merkezleri ve Kooperatifler, Dışarıdan süt satın alan Süt İşletmeleri ve kurumlara 

yönelik cihazdır.

Katalog No Üretici Kod Model Ağırlık
P727150 7150 set 2 Cryostar 1 Yeni dokunmatik Ekranlı , Yazıcısız

14,6 kg
P727160 7160 set 2 Cryostar Automatic , 12 tüp magazinli, Termal Yazıcılı

Kryoskop, Model 4250

Katalog No Üretici Kod Kryoskop çözeltileri ve tüketim malzemeleri
P285321 3LA022 Kalibrasyon çözeltisi ( 422 ),  -408 mC, 110 mL
P285332 3LA032 Kalibrasyon çözeltisi ( 621 ),  -600 mC, 110 mL
P285331 3LA030 Referans çözeltisi ( 530 ), -512 mC, 10x10 mL
P285318 3DA811 Banyo sıvısı, 150 mL
P285335 FLA835 Yazıcı için termal kağıt, 5 adet
P285346 3LA846 Numune tüp standı, 6 x 5
P285323 3LA823 2 mL cam numune tüpü, 12 adet

• Kryoskop sütteki su miktarının donma noktası prensibine göre belirlenmesi amacıyla 
kullanılır. 

• Ölçüm sonuçları dijital ekrandan donma noktası sıcaklığı (-m°C) ve % su miktarı olarak 
alınır. 

• Aynı anda cihaz üzerindeki yazıcıdan tarih, saat, numune numarası, donma noktası sıcaklığı 
(-m°C) ve % su miktarı olarak raporlanır. 

• Ölçüm süresi yaklaşık 90 saniyedir.  
• Ölçüm için 2 mL süt numunesi yeterlidir. 
• Türkçe menüye sahiptir.


